
 Menü A 

Zweierlei Spargelsalat mit Baby-Spinat und Erdbeeren  
(Two kinds of asparagus salad with baby spinach and strawberries)

Riesen Tortelloni in Spargel Creme mit Pistazien    
(Giant tortelloni in asparagus cream with pistachios)

3) Könbrassenfilet in Limonen Sauce   

dazu Kartoffel Stampf 
(Sea bream fillet in lime sauce served with mashed potatoes) 

Eisspezialitäten Sapori di Amalfi bei Alfonso  
(Ice cream specialties Sapori di Amalfi by Alfonso)

49,00 € p.P.

Wir empfehlen dazu einen Weißwein 
(We recommend a white wine)

2023er Sauvignon Blanc (Friuli) 
29,00 € Fl. 07 l



Menü B 

1) Spargelcremesuppe mit Geräucherter 
Lachs und Pistazien 

(Cream of asparagus soup with smoked salmon and pistachios)

Gefüllte Gnocchi in Erdbeersauce mit Minzen 
(Stuffed gnocchi in strawberry sauce with mint)

Milch-Kalbskottelet / Sauce Béarnaise / 
Salzkartoffel   

(Milk veal cutlet / Béarnaise sauce / boiled potato)     

Homburg Royal –Eiscreme aus der 
Eismanufaktur Amalfi

(Homburg Royal ice cream from the Amalfi ice cream factory)

49,00 € p.P.

Wir empfehlen dazu einen Rotwein 
(We recommend a red wine)

2021er Ripassa Zenato
29,00 € Fl 0,7 l




